


RESTAURANT L’OURSIN

Voyage entre côte Varoise et Méditerranée …

par le Chef  Antoine GRAS et Benoît GORNARD.



Huître / Anis / Beurre Blanc Caviar

5 4

Maquereaux / Tomate Verte / Concombre

32

Aiguillette de Homard / Fraises des Bois / 

Vinaigrette Marjolaine

4 6

C A R T E

ENTRÉES



Loup de Ligne / Courgettes /

Ragoût de Légumes au Pistou

56

Rouget / Pomme Fondante au Safran / 

Rouille Onctueuse

6 2

Thon Rouge / Artichaut / Jus à l’Estragon

54

Agneau / Tomates ‘‘Provençales’’ /

Jus aux Herbes

6 2

C A R T E

PLATS



Pêche / Rose 

24

Chocolat / Basilic 

24

Fruits Rouges/ Vanille

2 4

C A R T E

DESSERTS
Par Kenny GUEHO

Notre sélection de fromages par Sandra BIANCHI
20



M E N U

Maquereaux / Tomate Verte / Concombre

Rouget / Pomme Fondante au Safran / 

Rouille Onctueuse

Thon Rouge / Artichaut / Jus à l’Estragon

Agneau / Tomates ‘‘Provençales’’ /

Jus aux Herbes

Citron / Algues

Chocolat / Basilic 

Accord Mets & Vins 

On dirait le Sud…

95

1 4 5  

FACE AU LEVANT


