L"OURSIN

LES ROCHES

®



RESTAURANT L’OURSIN

Voyage entre cote Varoise et Méditerranée ...

par le Chef Antoine GRAS et Benoit GORNARD.

llustrations Maki OHkoJIMA



CARTE

ENTREES

Huitres / Anis / Beurre Blanc Caviar
54

Magquereau / Tomate Verte / Concombre
32

Aiguillettes de Homard / Laitue / Liveche
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CARTE

PLATS

Loup de Ligne / Courgettes /

Ragout de LLégumes au Pistou
56

Rouget / Pomme Fondante au Safran /
Rouille Onctueuse
62
Thon Rouge / Tomates "Provencales" /

Sarments de Vignes
54

Agneau / Petit Epeautre / Champignons Sauvages

62

llustrations Maki OHkoJIMA



Notre sélection de fromages par Sandra BIANCHI
20

CARTE

DESSERTS

Par Kenny GUEHO

Péche / Rose
2%

Chocolat / Basilic
24

Framboise / Thym
24

Illustrations Maki OHKOJIMA



MENU

FACE AU LEVANT

145

Magquereau / Tomate Verte / Concombre
Langoustine / Laitue / Liveche

Rouget / Pomme Fondante au Safran /

Rouille Onctueuse

Thon Rouge / Tomates "Provencales" /

Sarments de Vignes

Citron / Algues

Chocolat / Basilic

~~ o~

Accord Mets & Vins
On dirait le Sud. ..

95

Illustrations Maki OHKOJIMA



